DIE MITTAGSFRISCHE

vom 14.03. bis 18.03.22
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Sonderessen

M

Zusatzstoffe*

Gemiisemaultaschen auf
Auberginen - Zucchinigemdise
in Tomatenrahm, dazu
Blattsalat

&

2,19, 20a, 22, 31

Spaghetti ,Bolognese” mit
feiner Hackfleisch-Sauce dazu,
geriebener Kase und
Karottensalat

8]

19, 20a, 22

Zarte Rinderroulade in Rotwein mit
Piree und buntem Gemuse umlegt
9,50 €

20a,1,2,5,23,

Di

Zusatzstoffe *

Sauerbraten vom Rind mit
Spatzle und Mischgemiise

Schafskase- Lauchtaler
mit Tomatenreis und Salat

o8

20a, 22, 31 20a, 22, 31

Mi

Zusatzstoffe*

Schweinefleisch nach indischer
Art mit Basmatireis und Salat

Bandnudeln mit bunter
Peperonata, dazu Salat

l’fg‘ ¥
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20a, 22 3

.Der Fitness- Teller” gegrilltes
Lachssteak mit Krauterquark,
Ofenkartoffel und jungem Gemiise
9,50 €

19

DO

Zusatzstoffe*

Blumenkohl im Back Teig mit Rindergeschnetzeltes
Remoulade, dazu Salzkartoffeln ,Stroganoff” mit Teigwaren
und Salat und Erbsen

&

3,18, 19, 20a, 22 19, 20a, 22

FR

Zusatzstoffe*

Hausanschrift:

Schweineschnitzel mit
Portweinsauce, dazu
Bratkartoffeln und Salat

22

Kurkuma Reis mit Mais -
Paprika — Chili und
WeiBkrautsalat
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20a, 22

Vollkorn - Penne mit Thunfischsauce,

dazu geriebener Kase und Gurkensalat

3, 19, 20aq, 22

Guten Appetit wiinscht Ihr gourmet compagnie-Team!

* Die enthaltenen Zusatzstoffe und A//er'gene kénnen an der Kasse eingesehen werden.
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d@i Vegetarisch **

Fisch aus nachhaltiger Fischerei F|sch

gourmet compagnie GmbH Telefon: 0711 / 65693800 Biro

HeissenbergstraBe.1

Benjamin Csulits
70568 Stuttgart

Telefon: 0711 / 65693800 Kuche

Rindfleisch ﬁGeﬂugel - Lamm P: ! ’e Wild

Anderungen vorbehalten

Benjamin.Csulits@gourmet-compagnie.de



